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©lidad alimentar® = No. CL.1057586298

PLAN DE CAPACITACION EN MANEJO HIGIENICO DE ALIMENTOS Y BPM
PARA EMPLEADOS JARDINES CHAMINADE - 10 HORAS
RES 2674/2013 RES 719 /2015 - DEC 1500/2007
NOMBRE DEL CAPACITADO
WENDY YOLANY PIZARRO MATEUS
CC. 1033726312

FECHA DE INICIO CURSO 20/06/2025

- MODULO 1 FECHA_'_

higiene alimentaria
- que es higiene alimentaria
- Socializacion plan de saneamiento basico
- Socializacion bpm
- enfermedades transmision alimentaria o toxiinfeccion alimentaria
- contaminacion de los alimentos
- fuentes de contaminacion
- evaluacion del tema visto y asistencia

MODULO 2 FECHA

| Conservacion y almacenamiento de los alimentos
- vida datil

- envasado y etiquetado

- etiquetas

- cadena de frio

- _evaluacion del tema visto y asistencia

MODULO 5 FECHA

Higiene personal de los manipuladores
- salud
- higiene personal
- ropa de trabajo
- limpieza e higiene
- evaluacion del tema visto y asistencia

—




MODULO 4 FECHA

Sistema de autocontrol APPCC Y normativa

analisis de peligros

puntos de control

principios del appcc

evaluacion del tema visto y asistencia

—

MODULO 5 FECHA

0

0

0

0

Ley de informacion alimentaria

normatividad

resolucion

inventario

evaluacion tema visto y asistencia carnetizacién

Fechas programacion de capacitaciones

REPRESENTANTE CAPACITACION CERTIFICADA Modulo | Modulo | Modulo | Modulo | Modulo
LEGAL TALLER INICIAL 1 2 3 4 5

CAPACITACION ASISTIDA PARA UN TOTAL DE 10 HORAS ) (
, DEACUERDO A LA NORMATIVIDAD 2674/2013 BN T

P

N\

=G BMIEWEMAM
INGENIEK 'IMENTOS

FIRMA Y SELILO CAPACITADOR

Lucy Nathali Parra P.
(ing. Alimentos).

) 3232466608 <> 3232466608

f
g
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IFICACI ) { j;“

SOPORTE DE CAPACITACION COMPLETA EVALUACION CAPACITACION
MODULO 1 CONTINUA MANIPULACION DE ALIMENTO
JARDINES CHAMINADA

NomBREs coMPLETOs \|lendy \Jolony Lizano Mateos FECHA

Marque cornn uria X seg'lfn conesponda la I'CSPIICSEH

X - Que los alimentos no hagan dano
O -Una cantiWor de alimentos
im

() - Que los alimentos tengan mejor aspecto

X - Mas seguros
) - Con mejornfepaﬁeﬁcia
() - Mayor cantidad de alimentos

() - Almacenar lechugas y carnes guisadas juntos y enla misma Cémara

- __) - Cortar en una)iftga/vegetales y después carne

X) - Las dos respuestas anteriores son casos de contaminacion cruzada

(- Es mas comodo para trabajar

O - DiferenciWajadores de los jefes
X, - El pelo contieneé microorganismos que puedan contaminar a los

alimentos
PRSIt < IMENTOS \Mgn(} L( F ('?(\‘ W OD
FIRMA Y SELLO FIRMA ESTUDIANTE

CAPACITADOR

HRNA
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Chias i N Ing. Ing. Lucy Nathali P
dad alimentar® g 1 No. CC.1057586298

PLAN DE CAPACITACION EN MANEJO HIGIENICO DE ALIMENTOS Y BPM
PARA EMPLEADOS JARDINES CHAMINADE - 10 HORAS
RES 2674/2013 RES 719 /2015 - DEC 1500/2007
NOMBRE DEL CAPACITADO
PAULA ALEJANDRA CASTRO CAMAYO
CC. 1000785126

FECHA DE INICIO CURSO 20/06/2025

—

MODULO 1 FECHA_© | ' ono

-2

higiene alimentaria
- que es higiene alimentaria
- Socializacion plan de saneamiento basico
- Socializacion bpm
- enfermedades transmision alimentaria o toxiinfeccion alimentaria
- contaminacion de los alimentos
- fuentes de contaminacion
- evaluacion del tema visto y asistencia

MODULO 2 FECHA

| Conservacion y almacenamiento de los alimentos
— - vida util

- envasado y etiquetado

- etiquetas

- cadena de frio

- evaluacion del tema visto y asistencia

MODULO 5 FECHA

Higiene personal de los manipuladores
- salud
- higiene personal
- ropa de trabajo
- limpieza e higiene
- evaluaciéon del tema visto y asistencia




MODULO 4 FECHA

istema de autocontrol APPCC Y normativa

- andlisis de peligros
- puntos de control
- principios del appcc

- evaluacion del tema visto y asistencia

j MODULO 5 FFECHA
ey de informacion alimentaria

- normatividad

- resolucion

- inventario

- evaluacién tema visto y asistencia carnetizacion

Fechas programacion de capacitaciones

PRESENTANTE
LEGAL

CAPACITACION CERTIFICADA
TALLER INICIAL

Modulo | Modulo | Modulo | Modulo | Modulo
1 2 3 4 5

>ACITACION ASISTIDA PARA UN TOTAL DE 10 HORAS
DE ACUERDO A LA NORMATIVIDAD 2674/2013

19

S

0 ALIMENTARIA
) “i/AL!MENTOi
FIRMA Y SELLO CAPACITADOR

Lucy Nathali Parra P.
(ing. Alimentos).

2 3232466608 «.» 3232466608




Calidad alimentar™® |4

CALIFICACION:

=y

SOPORTE DE CAPACITACION COMPLETA

EVALUACION CAPACITACION

CONTINUA MANIPULACION DE ALIMENTO

MODULO 1
JARDINES CHAMINADA
NOMBRES compLETOs A ld Aleondicl aasho Cawmayo FECHA 209

Marque con una x seglfn con'csponda la respuesta

X - Mas seguros //
() - Con mejor apariencia-~

(> - Mayor cantidad de alimentos

G

() - Almacenar lechugas y carnes guisadas juntos y enla misma Camara
__ - Cortar en una tabla vegetales y después carne

§Q - Las dos respuestas anteriore ncasos de contaminacion cruzada

() - Es mas coémodo para trabajar

() - Diferencia a los t.;r;tc)a}bdores de los jefes
& - El pelo contiene faicroorganismos que puedan contaminar a los

alimentos

S C3 CALIRED ALIMENTARIA
INGENIER AMENTOS

FIRMA Y SELLO
CAPACITADOR

Taola -C

FIRMA ESTUDIANTE



P:G Nathali Parra Parez

Calidad alimenta™® ey No. CL.1057586298

PLAN DE CAPACITACION EN MANEJO HIGIENICO DE ALIMENTOS Y BPM
PARA EMPLEADOS JARDINES CHAMINADE - 10 HORAS
RES 2674/2013 RES 719 /2015 - DEC 1500/2007
NOMBRE DEL CAPACITADO
MARTHA ISABEL HERRERA GONZALEZ
CC. 52362762

FECHA DE INICIO CURSO 20/06/2025

-

MODULO 1 FECHAMY. | U )

higiene alimentaria
- que es higiene alimentaria
- Socializacion plan de saneamiento basico
- Socializacion bpm
- enfermedades transmision alimentaria o toxiinfeccion alimentaria
- contaminacion de los alimentos
- fuentes de contaminacion
- evaluacion del tema visto y asistencia

MODULO 2 FECHA

| Conservacion y almacenamiento de los alimentos
— - vida atil

- envasado y etiquetado

- etiquetas

- cadena de frio

- evaluacion del tema visto y asistencia

MODULO 3 FECHA

Higiene personal de los manipuladores
- salud
- higiene personal
- ropa de trabajo
- limpieza e higiene
- evaluacion del tema visto y asistencia




MODULO 4 FECHA

0

0

0

0

Sistema de autocontrol APPCC Y normativa

analisis de peligros

puntos de control

principios del appcc

evaluacion del tema visto y asistencia

-

MODULO 5 FECHA

Ley de informacién alimentaria

normatividad

resolucion

inventario

evaluacion tema visto y asistencia carnetizacion

Fechas programacion de capacitaciones

REPRESENTANTE CAPACITACION CERTIFICADA Modulo | Modulo | Modulo | Modulo | Modulo
LEGAL TALLER INICIAL 1 QP 2 3 4 5

CAPACITACION ASISTIDA PARA UN TOTAL DE 10 HORAS )
DE ACUERDO A LA NORMATIVIDAD 2674/2013

-

ARIA

= "R ATy RYIRAERIT
£~ CARIQAD ALhVitii AmA
e ald] LIMENTOS

FIRMA Y SELLO CAPACITADOR

Lucy Nathali Parra P.
(ing. Alimentos).

ntaria@hotmail.com Q 3232466608 . 3232466608




Qlidad alimentar®

CALIFICACION: /L bvr

SOPORTE DE CAPACITACION COMPLETA EVALUACION CAPACITACION
MODULO 1 CONTINUA MANIPULACION DE ALIMENTO
A JARDINES CHAMINADA

NOMBRES COMPLETOS ﬁ;l;La Igmlggl Leveto G azaé" 2 FECHA iU 2005

Marque con una x scg'lfn conesponda la respuesta

X Que los alimentos no hagan dano
- Una cantidad rtr;}y/de alimentos
- Que los alimentos” tengan mejor aspecto

/zc Mas seguros
- Con mejor apariencia-
() - Mayor cantidad -de alimentos

() - Almacenar lechugas y carnes guisadas juntos y enla misma Cémara
’ () - Cortar en una tabla vegetales y después carne
/;( - Las dos respuestas a ores son casos de contaminacion cruzada

_ - Es mas comodo para trabajar

") - Diferencia a Ioiﬁbajaﬂores de los jefes

7( - El pelo contiene microorganismos que puedan contaminar a los
alimentos

‘{z&’ WENT ARES
ING &-Nnu&&i ENTOY

FIRMA Y SELLO FIRMA ESTUDIANTE
CAPACITADOR




Qalidad alimenta™ Ing. Ing. Lucy

Nathali Parra Parez
No. CC. 1057586298

PLAN DE CAPACITACION EN MANEJO HIGIENICO DE ALIMENTOS Y BPM

PARA EMPLEADOS JARDINES CHAMINADE - 10 HORAS
RES 2674/2013 RES 719 /2015 - DEC 1500/2007
NOMBRE DEL CAPACITADO
SANDRA MILENA TEJEDOR VARGAS
CC. 1022931838

(@24

FECHA DE INICIO CURSO 20/06/202

-

/0

MODULO 1 FECHA/!U .. /2

higiene alimentaria

que es higiene alimentaria

Socializacion plan de saneamiento basico

Socializacion bpm

enfermedades transmision alimentaria o toxiinfeccion alimentaria
contaminacion de los alimentos

fuentes de contaminacion

evaluacion del tema visto y asistencia

MODULO 2 FECHA

| Conservacion y almacenamiento de los alimentos

—

vida util

envasado y etiquetado

etiquetas

cadena de frio

evaluacion del tema visto y asistencia

MODULO 3 FECHA

Higiene personal de los manipuladores

salud

higiene personal

ropa de trabajo

limpieza e higiene

evaluacion del tema visto y asistencia




MODULO 4 FECHA

Sistema de autocontrol APPCC Y normativa
- analisis de peligros
- puntos de control
- principios del appcc
- evaluacion del tema visto y asistencia

- MODULO 5 FECHA
Ley de informacion alimentaria

- normatividad

- resolucién

- inventario

- evaluacion tema visto y asistencia carnetizacion

Fechas programacion de capacitaciones

REPRESENTANTE CAPACITACION CERTIFICADA Modulo | Modulo | Modulo | Modulo | Modulo
LEGAL TALLER INICIAL 1 2 3 4 5

CAPACITACION ASISTIDA PARA UN TOTAL DE 10 HORAS
DE ACUERDO A LA NORMATIVIDAD 2674/2013 P

625 CALAD ALIVENTARIA
g Sﬁj 0s
INGENIE LIMENT

\C}

FIRMA Y SELLO CAPACITADOR

Lucy Nathali Parra P.
(ing. Alimentos).

) 3232466608 > 3232466608
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Qlidad alimenta™™® ﬂ

SOPORTE DE CAPACITACION COMPLETA
MODULO 1

CALIFICACION: /U/ Jb |
/ NJ
EVALUACION CAPACITACION Y

CONTINUA MANIPULACION DE ALIMENTO
NOMBRES COMPLETOS 20ororo

JARDINES CHAMINADA
Hilera Teledsr (bwvqas

FECHA A ZUlJ
Marque con una x seg'l'[n conesponda la respuesta

() - Una cantidad mayor de alimentos

X - Que los alimentos no hagan dafo
) - Que los alimentos tengan mejor aspecto

% - Mas seguros /
() - Con mejor apariencia

) - Mayor cantidad de alimentos

' - Almacenar lechugas y carnes gui das juntos y enla misma Camara
""" ) - Cortar en una tabla vegeta
X

y después carne
) - Las dos respuestas anteriores son casos de contaminacion cruzada

_ - Es mas comodo para trabajar—
- Diferencia a los trabaj.

M’/

es de los jefes
(% - El pelo contiene microorganismos que puedan contaminar a los
alimentos

-G oA A}AIIMENTAR!A
) /
TO

Berdip . M Texaer -V
FIRMA Y SELLO
CAPACITADOR

FIRMA ESTUDIANTE
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Calidaq alimentar®

Ing'. Ingn Lucy

No.

CL.1057586298

Nathali Parra Parez

PLAN DE CAPACITACION EN MANEJO HIGIENICO DE ALIMENTOS Y BPM
PARA EMPLEADOS JARDINES CHAMINADE - 10 HORAS
RES 2674/2013 RES 719 /2015 - DEC 1500/2007

rEcHA: 20 de junio 1015
J

HORA: Dpm O 5 pm.

TEMA VISTO l—‘taleneAlweMowo (modoloi)

NOMBRIES Y APELLIDOS

FIRMA Y SELLO DEL CAPACITADOR

DOCUMENTO DE EMPRESA O CANTIDAD DE | DIRECCION | TELEFONO
- IDENTIDAD ESTABLECIMIENTO | HORAS
1 [Yaomara Alexandia MndonN | 528399 6- Jvo2de Alerka . 2 horad  [Daga4p0iws I4076ASSH
J
2 |Hawa Conselo Ospina @, | 524232373 e Uorde Alerbe | 2 fhcxas Diagy Syosurkzof 322 3BYSI(E
3 Tatvesne et med 4033766334, Ne \o2 de pexta | 2 hoevagd VAEADHD -05 (32315065
4 D ianag ™M Beltron bo- 9282197 JIC Ner do Nedd 2 NoraS 05 54 DSucdt205] A4 2611366
5 1\\\.\\( e Moxins M, | yor = 3> 330) ‘_\ig Ut A | . VNoray c:}vi\:sq O A 1oy BDLNTYTBUZA
6 D(\Ris \’mmm Tasvasti braados G2 N34S0 Are. \,'0{ de Necta| & \ovas D;\J‘qu sop B2-05] 316337323728
/ \Q(W\\Cq Qx\»&%@» Ao 52 \ 5814 N1 e do Mot | 2 howS oy supsuttes | DOBIUR T2
8 f)plom l-1 Paok Ceweian (h Aolgsola 1C. U Je Akde 2 iy DL sZ ALt B 23946558
9 Rd\n na_\nvenn Pajoy 1023a430dS 1C o ok fledd 2 hovad Db SuDs HZz-o3| BNSENI23
10 [ dovtha T Henerg Kf S2362762 Jic voede dlerta |7 borvas  Diag-sudateal Youg 28350
1 |9sedie Hilena Ted 1612931838 Jic kg de Reota | 2 oros Diad- 34D SIS | 3ITHHULERTL
12 [t Ola flejonda QQS@ O MO0 126 kw W de plefd 2 hovaS 0K . <Ao<t 2051320355129 2
18| tNead Pizarvo Mateus | 1033326317 [Sey Alimertos | A hovod 0. HASHX2RINTABASLS
14
CALH |Mmmm
INGENlEu&L (IMENTOS




